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Papier cuisson  
norme boulangerie  
Backstar  
�60 x 40 cm

74
71

8

29.79 
300 feuilles

30%



Blancs d’œufs  
�ponte au sol

81
36

8 3.90 
1 kg

40%

Croissant au beurre Bridor 
�surg., 30 x

69
50

8 -.76 
60 g

20%

Levure fraîche Hefe Schweiz 
�20 x

10
51

9 1.30 
500 g

29%

Beurre de tourage 
�10 x

63
5

14.55 
1 kg

Crème entière UHT Cremo  
�35% M.G., 12 x

77
17

4 5.32 
1 l

14%

Beurre pasteurisé  
�en feuilles, 10 x

39
29

7 13.97 
1 kg

10%

Gruyère AOP Emmi  
�râpé

58
86

3 12.38 
1 kg

34%

Beurre de cuisine 
�10 x

84
45

7 12.99 
1 kg

Lait entier UHT Prima 
�3.5% M.G., 8 x 1.5 l

75
44

9 1.08 
litre

PRIX BAS 
PERMANENT

Action sur tous les œufs 

liquides importés

Abricots Ditzler  
�en moitiés, surg., 2 x 2.5 kg

82
39

6 4.78 
kg

20%

Pruneaux Ditzler  
�en moitiés, surg., 2 x 2.5 kg

82
57

0 3.59 
kg

24%

Framboises Ditzler 
�surg., 2 x 2.5 kg

82
43

1 7.25 
kg

27%
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Crème à tartiner à la moutarde  
Hugo Reitzel

69
54

2 6.53 
1.25 kg

20%

Sel de cuisine JuraSel  
�avec iode

14
80

05 10.62 
25 kg

21%

Graines de tournesol Zwicky  
�décortiquées

58
38

1 17.15 
5 kg

20%

Farine fleur GMSA  
�Vit. C, type 400

14
20

00 29.24 
25 kg

24%

Farine mi-blanche GMSA  
�Vit. C, type 720

14
20

06 31.19 
25 kg

21%

Margarine pour croissants Belfina 
�5 x

82
80

0 8.97 
2 kg

20%

Greubons de porc Del Maître

28
94

3 12.87 
kg

23%

Lardons Bell 
�env. 2.5 kg

41
31

0 13.45 
kg

22%

Jambon de campagne Bell  
�1/1

21
24

03

13.45 
kg

17%

Roastbeef Bell  
�1/2

44
84

40 39.96 
kg

19%

Viande séchée coin Grischuna  
�1/2

41
21

0 42.79 
kg

22%



Sauce dessert vanille Carma

24
52

5 5.26 
1 l

20%

Amandes blanches Regina  
�moulues

33
71

5 14.52 
1 kg

16%

Biscoff original Lotus

54
69

4

14.81 
300 pièces

41%

Amandes Regina 
�effilées

16
21

27 14.91 
1 kg

19%

Café Gastronomia Mastro Lorenzo  
�en grains, espresso ou crema classico

45
46

77 14.91 
1 kg

21%

Café Inflagranti  
�en grains, espresso forte ou espresso

40
78

80 15.98 
1 kg

21%

Cannelle Butty 
�en bâtons

47
27

7 23.- 
500 g

18%

Gousses de vanille gourmet Elefante

79
09

7 53.61 
100 g

25%

Pistaches vertes Regina

33
52

54.58 
1 kg

16%

Yellow Label tea Lipton 
�12 x

13
26

10 4.71 
100 x 1.5 g

14%

Biscoff Lotus  
�concassés

62
96

0 4.78 
750 g

23%
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Meringues Hug  
�moyennes

44
21

3 13.94 
3 x 20 pièces

20%

Pépites de chocolat noir La Pâtelière

78
52

3 19.40 
1 kg

19%

Couverture milk des alpes Carma 
�35%

61
07

8

20.96 
1.5 kg

27%

Couverture white ivoire Carma 
�35%

61
07

6 21.93 
1.5 kg

27%

Meringues Hug  
�géantes, 8 pièces, 6 x

41
17

67 3.70 
165 g

23%

Couverture white nuit blanche Carma 
�37%

69
65

6 22.90 
1.5 kg

26%

Chocolats cigarillos mix Dobla

60
03

6 25.93 
360 g

23%

Couverture dark Madagascar Carma 
�64%

76
81

1 25.93 
1.5 kg

31%

Amarenata Vanini 
�cerises pour dessert, 3 x

16
14

51 9.39 
1 kg

20%

Topping chocolat Carma 
�6 x

13
57

31 5.85 
1 kg

30%

Lace flowers amber Dobla

45
70

82 38.99 
216 pièces

24%



Spray de démoulage Trennaktiv PR100 
Dübör

47
82

0 6.34 
600 ml

23%

Mini dessert-tartelettes Hug  
�vegan, Ø 3.8 cm

45
35

63 7.12 
40 pièces

20%

Sablé-tartelettes Hug  
�Ø 7 cm

33
61

8 8.97 
28 pièces

20%

Mini snack-tartelettes Hug  
�carrées, 3.3 cm

80
08

4 9.26 
45 pièces

20%

Sucre  
�en sachets ou en stick

10
40

12.48 
1000 x 5 g

17%

Sucre poudre glace Aarberg

14
03

01 16.47 
10 kg

26%

Sucre gélifiant Aarberg 
�10 x

14
03

11 1.85 
1 kg

17%

Gélatine Gelita 
�en feuilles, argent

57
38

3 31.77 
1 kg

18%

Mini dessert-tartelettes Hug  
�Ø 3.8 cm, 5 x

39
42

5 7.41 
54 pièces

20%

Purée de fruits de la passion  

44
89

21 12.38 
1 kg

Mini vol-au-vent Hug  
�Ø 3.5 cm

39
42

8 9.94 
48 pièces

20%

20%
sur toutes les purées  

LÉONCE BLANC

p. ex.
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Saupoudreur à cacao et sucre glace

20
16

9 6.38 
pièce

23%

Fouet Stronghold  
�30 cm

63
74

1 7.96 
pièce

25%

Bassine de cuisine  
�en Inox, Ø 24 cm

44
15

09 8.97 
pièce

20%

Emporte-pièces  
�Ø 20-110 mm, 14 pièces

46
79

7 9.90 
set

20%

Moule à charnière  
�émaillé, Ø 26 cm

73
61

0 11.47 
pièce

20%

Moule à minipizza/muffin  
�10 cm, 12 x

57
02

5 1.83 
pièce

20%

Balance de cuisine Stronghold  
�en Inox, 1 g/15 kg

44
10

21 35.52 
pièce

20%

Toaster sandwich Rotel 
�139CH2

44
91

52 36.82 
pièce

26%

Capsules de rechange pour siphon à crème Kisag

34
19

34

38.60 
50 pièces

24%

Emulsionneur Gourmet Plus  
Professionnel Kisag  
�en Inox, avec 3 œillets différents, 1 l

44
28

42 119.33 
pièce

27%

Robot ménager Rotel  
�1000 W

44
87

03 184.09 
set

22%
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Prix Pro hors TVA; rabais déduit; sous réserve de modifications de prix et d’erreurs typographiques; dans la limite des stocks disponibles; photos non contractuelles

Dentelles de tourte  
�blanches, Ø 14 cm

49
74

0 2.68 
250 pièces

Pinceau à pâtisserie Kisag  
�30 mm, 2 x

60
17

7 1.94 
pièce

20%

Moules  
�en aluminium, Ø 8 cm

65
01

1 3.89 
30 pièces

Napperons  
�blancs, 16 x 16 cm

83
82

6 4.44 
500 pièces

Moules à tartelette  
�en papier, Ø 11 cm

79
77

6 5.18 
40 pièces

20%

Spatule Kisag  
�en silicone, 30 cm

37
72

6 6.85 
pièce

15%

Sachets n° 1

59
94

1 10.92 
400 pièces

Moules à pâtisserie  
�en papier, 50 x 32 mm

76
79

9 11.93 
1000 pièces

20%

Sachets à dressage  
�en PE, 40 cm

16
79

9 12.86 
100 pièces

30%

Boîtes à pâtisserie  
�carrées, 16 x 5 cm

67
12

4 15.91 
50 pièces

Film PVC Jet-Cut  
�45 cm x 300 m

55
43

9 19.80 
rouleau

25%

Profibox Backstar  
�GN, 1/1

51
97

3 21.83 
300 feuilles

31%

20% sur les sachets  

de boulangerie

30% sur les dentelles de tourte 

et les napperons Croco  

p. ex. p. ex.

20%
sur les moules 

ALUSTAR

20% sur les boîtes  

à pâtisseries/tourtes 

(30 cm x 300 m: 14.71/rouleau)

p. ex.

p. ex.

p. ex.


